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Nowus veus informons que les menus de cette période, en dehors dupMesmqm” traces, ne compartent ni erachide (A), dhkvbdﬁm rBCJ, ni fruits lm (FC), ni }-

Lundi

BETTERAVES ROUGES BIO VINAIGRE TTE

RAVIOLINIS ALl POULET SAVUGE CREME

BRIE EN POINTE (3 porlionner)

LIEGEOIS CHOCOLAT

FTABGULE A LA MENTHE {gon! semoule bio)

FILET DE POULET (VWF_ régisnal) SAUCE CURRY

CAROTIES PERSILLEES

DU10AU 14

FRUIT DE S AISOH

CHOU BLAR

PUREE DE POTIRON [dont pommes: de lerme}

BUCHE FRAICHE "LES BAMBING” (régionale) (4

Il (K).
Mardi

IC: BID (régs
RA

MAASDAR

BIC (& portionner)

COMPOTE POMMES COINGE

ENDIVES VINAIGRETTE AUX POMMES

CHILISIN CARNE

partionner)

COMPOTE POMMES POIRE

Jeudi

CELER! BID RAPE REMOULADE

SAUTE DE BOEUF (WBF) FAGON CARBONADE

VACHE PICON
el
GALETTE DES ROI§ (A =t FC) (a portionner)
SAUCISSON® A LAIL
ETDE COUN (MEC) BA
POMMES NOISETTES

MIM OLETTE {a portionner)

POMME BID

BOULETTES DE BOEUF B0 {VBF) BALICE ORENTALE

Vendredi

VELOUTE DE CAROTTES-POIRES O

DAHL DE LENTILLES CORAIL A LA VACHE QUI RIT

o

CAMEMBERT BlO (3 portionner)

FRUITDE SAISON

CAROTTES BIO RAPEES (dgionales) VINAIERETIE &

LORANGE

LEGUMES COUSCOUS FAZON TANINE

YAOURT HATURE SUCRE

ANNIVERSATRE DU MCIS - GAKE AUX PEPITES DE
CHOCOLAT i3 portionner}

SALADE DE LENTILLES VINAIGRE TTE A L' ECHALDTE

HARIZOTS BEURRE PERSILLES

DU 17 AU 21

YAQURT NATURE BRASEE SUCRE (®gonal)(a
portionner)

STE POMMES-BANARN

{ERBIO

SALADE ARLEGQUIN (sziade verte, wnakreiie, mais &

GRATII DE POMMES DE TERRE ET FOTIMARRON

hancots mouges)

AUMUNISTER 0

QUICHE AU THOM {a poronner)

SAUTE DOE PORC™ jocal, VPF) SAUCE FORESTIERE

PETITE POIS

CAMTAFRAIS

FLAN NAPPE CARAMEL

PANAIS RAPE RE MOULADE

MIGHON DE POULET (WVF} SAUCE CREME

E BIO

CAROTTES RAPEES (locaies) VINAIG
CITRONNEE

GRETTE

QUENELLE NATURE SAUCE AURODRE

CHOU FLEUR (HV

ET POMMES DE TERRE
AMEL

DU 24 AU 28

EMBERT BID (a porionner)

FROMAGE BLANC AROMATISE

SALADE DE POMMES DE TERRE, EGHALOTE,
CORNICHONS

CORDON BLEU DE YOLAILLE

HARICOTS VEATS BIO

MIMOLETTE {3 portionner)

DL 31/01 AL 04/02

FRUIT DE SAISON

CELER| RAPE (onal) VINAIGRETTE AIL ETFINES

CAPRICE DES DIEUX (régional) (3 portionnerd

VELOUTE

HARICOTS VERTE BID

CHIPOLATAS®

LENTILLON S BIO {locaux |

PETIT LOUIE TARTIME

FRUIT DE SAISON

HERBES

MOULE BIDY

YAQURT AROMATISE

REPAS AUX SAVEURS D'HIVER

SALALDE VERTE VINAIGRETTE AU MIEL jmiel
régional)

CHANTENEIGE BID

COMPOTE POMMES (locales) At.nrsnéa.n.-oosc’

RETTE Al 1RY

onal) WINAIG

OMELETTE BIG

SUISSE NATURE SUCRE .} !l
L

MINI-CREFES (A et FC) DE LA CHANDELEUR

Champagne-Ardenne — ZAC Craix Blandin - 20 rue du Capitaine Georges Madon - 51100 REIMS

ion

irecti

COULOMMIERS (& portionner}

FRUITDE SAISON

MACE DOINE DE LEGUMES MAY ONHAISE

477 181 010-D

COQUILLETTES BIO A LA BOLOGNAISE

S Lille Métropol'e

CREME DESSERT VAMILLE

e
g

BAUTE DE BOEUF (VBF) SAUCE PROVENCALE

FUREE DE CELERI (dont pommes de 1eme)

-
e,

DU 21 AU 25

CARRE DE UGUEIL (2 portionnes)

ORANGE BIO

TABOLULE ORIENTAL (dont semoule bio}

EPINARDS A LA CREME (dont pommes de lerre)

DU 28102 AU 04/03

BRIE EN POINTE (& porlionner)

FRUIT DE SAISON

CAROTIES BIO RAPEES (régionales) VINAIGRETTE A

5T{m (SAUCISSE DE VOLALLE) ET KETCHUP

EMINCE OE PORC® focal, YPF) A LA MOUTARDE A

BEGHET AU mem'DEllm GRAS
@etFo)

L'ORANGE

HOT-DOG
POTATCES  PARTY

‘PEFITMOI.I.E NATURE
MOUSSE AU CHOCOLAT
CELER! BIO RAPE REMOULADE
L'AN CIENNE

PETITS POIS

CHANTAILLOU

ENDIVES VINAIGRETTE AU FROMAGE

GARBOIARA DE LEGUMES AU BOURSIH AL ET
FINES HERBES

TORTIS BIO

FRIFON

YAOURT MATURE BRASSE SUCRE (régonal) (3
potionnery

BAUCISSON SECTET CORNICHONS

STEAK HACHE DE BCEUF (WBF) AU JUS

GOUDA BIO (& portionper)

FRUIT DE SAISON

QUICHE AU FROMAGE (a portionngn

MIJGTE DE DINDE (VVF) & LA DIIONHAISE

CAROTIES PERSILLEES

VACHE QU RIT BIO

FRUIT DE SAISON

SALADE YERTE VINAIGRETTE

RAVIOLINES AU FROMAGE SAUCE TOMATE

FROMAGE BLANC NATURE SUCRE

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € -




